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Trancheur à jambon  

Le meilleur de la découpe
Notre gamme de trancheurs à jambon « MAJOR SLICE » est unique 
sur le marché. Robuste et précis, il permet une coupe parfaite grâce à 
sa fiabilité de fonctionnement. Sa conception entièrement INOX et 
son design aéré lui garantissent une facilité de nettoyage et une 
hygiène parfaite.
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Gravinox 300 Major’Slice 300 Major’Slice 300 semi auto Major’Slice 300V

Major’Slice 350V

Gravinox 350 Major’Slice 350 Major’Slice 350 semi auto Major’Slice 300 verticale

Major’Slice 350 verticale
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Hachoir réfrigéré  

Pour une hygiène parfaite

L’étendue de notre gamme, ainsi que la qualité, 
l’hygiène et la finition en font la référence du marché.
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Hachoir de laboratoire  

Pour un hachage de grande qualité
Nous vous proposons une gamme étendue de hachoirs de laboratoire : 
hachoir manuel, hachoir mélangeur, hachoir automatique. Grâce à 
leurs corps de grandes qualités, ils vous permettront d’obtenir une 
viande bien hachée avec un très beau grain.
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Mélangeur 

Pour un mélange homogène
Performants et pratiques, nos mélangeurs vous garantissent un 
mélange homogène tout en respectant la texture de la viande.
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Poussoir manuel, hydraulique et automatique

Pour une plus grande productivité
Nous proposons une gamme complète de poussoirs hydrauliques de 13 
litres à 60 litres ainsi qu’un modèle Portionneur et torsadeur automatique. 
Leur souplesse d’utilisation vous garantit une parfaite qualité de poussage et 
évite la casse des boyaux tout en vous assurant une bonne productivité.
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PHX40
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TORSADO PM7
PM13
PH13

ACCESSOIRE 
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Scie à os

Pour une découpe en toute sécurité
Leur ergonomie vous permettra d’obtenir qualité et rendement 
en toute sécurité.
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Cutter

Pour une grande polyvalence
Nous proposons une large gamme de cutters à la qualité irréprochable, 
d’une contenance allant de 20L à 120L. Elles permettent d’obtenir les 
meilleurs résultats aussi bien dans les hachages gros que dans les 
fabrications à pâtes fines.
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Titane
23

Titane
40

Titane
45V

Titane
20

Titane
80-2

Titane
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Titane
120V
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Trancheur à côtelettes

Pour allier qualité de coupe et productivité
Les trancheurs « ICONE » et « SLICO » sont des machines polyvalentes qui 
assurent les plus belles découpes aussi bien dans les viandes avec que sans os.
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SILICO
650

ICONE 700
BACON

ICONE 700 ICONE 1100

ICONE 700 
ÉLECTRIQUE 

ICONE 1100 
ÉLECTRIQUE 

ICONE 700 
A TAPIS 

ICONE 1100 
A TAPIS 
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Trancheur à fromage « Guillotine »

Pour de meilleures conditions de travail.
Nos modèles permettent de couper des meules entières ou des 1/4 
sans effort et avec une qualité de coupe parfaite.
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Mini 
Comtoise

Comtoise
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Cubeuse 

Pour une coupe parfaite en cube ou en bâtonnet
Notre cubeuse permet de couper la viande, le poisson ou le fromage en 
différentes formes avec une régularité parfaite.
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Electrique

Precicut 3D
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Machine sous vide

Pour une plus grande sécurité alimentaire
Notre gamme de machines sous vide garantit une 
conservation parfaite grâce à une régulation optimum et une 
pompe de qualité.
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ASTORR 416 ASTORR 421 ASTORR 570
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Formeuse à steak

Pour former des produits selon vos désirs
Nos formeuses vous permettront de faire différentes formes en grande 
quantité avec tout type de produit.
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F2000 F3000
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Demande d'information  Sommaire  Formeuse à steak
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Demande d'information  Sommaire  Formeuse à steak
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CDACHR

Eplucheuse découenneuse

Pour une mise en valeur de vos viandes
Alliant précision et productivité nos éplucheuses vous feront gagner
du temps et optimiseront la présentation de vos produits tout en 
limitant les pertes.
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contact@cdachr.com

 

Eplucheuse découenneuseDemande d'information  Sommaire  

DC 460 ADW 400 DC500
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Demande d'information  Sommaire  Affûteur
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mailto:contact@cdachr.com
mailto:contact@cdachr.com
mailto:contact@cdachr.com
mailto:contact@cdachr.com
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Pour une mise en valeur de vos viandes
Alliant précision et productivité nos éplucheuses vous feront gagner
du temps et optimiseront la présentation de vos produits tout en 
limitant les pertes.
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contact@cdachr.com

 

Coupe-légumesDemande d'information  Sommaire  
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